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PASTIRMALI HINDI

yarim kg. hindi biftek
50 gr. pastirma

4 corba kasigi labne peyniri
siviyag

tuz

karabiber

Garnittrd igin:

2 adet patates

1 sogan

tuz

karabiber

zeytinyagi

Once hindi gégs etinden yapilmig bifteklerin Gizerine peyniri stirlip birer parga pastirma koyun. Rulo seklinde
sarip kirdanla tutturarak firnda pigirin. Diger tarafta patatesi rendeleyin. Igine sogani da dograyip tuz, karabiber
ilave ederek teflon tavaya bastirin. Alt Ust ¢evirerek kizartin. Bu patatesin Gzerine hindi rulolarinizi koyarak servis

yapin.
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