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PASTIRMALI HELLIM

https://migros.com.tr

10 dilim pastirma

5 dilim hellim peyniri

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi kuru kekik

1 cay kasigdi pul biber

1 dis sarimsak

Hellimleri dilimleyin ve tavada iki yGzUni de pisirin. Daha sonra kenara alin ve pastirma dilimleriyle sarin. Diger
taraftan derin bir kasede ezdiginiz sarimsagi, kuru kekik ve pul biberi zeytinyagi ile birlestirin. Sardiginiz
pastirmall hellimleri firn kabina dizin, Gzerine zeytinyagl marinasyonu ekleyin ve 180 derecede pastirmalar
kizarana kadar pigirin ve sicakken servis edin.
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