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PASTIRMALI ERISTE

www.sefabdullahusta.com

1 paket eriste

200 gram pastirma

3-4 dis sarimsak

1 adet domates

Yarim su barda@ kasar peyniri rendesi
50 gram margarin

Tuz

Kirmizi pul biber

Erigteleri haglamak istersek:
1 corba kasigi sivi yag

1 corba kasigi tuz

Erigteleri, iginde 1 gorba kasigi siviyag ve 1 ¢corba kagigi tuz olan kaynar suda haglayalim. Kavurabilirsiniz de.
Pastirmalari da erigteler gibi kiydiktan sonra, margarin yaginda kavuralim. Igine kiydigimiz sarimsaklari ve
yeterince kirmizi pul biberi atip, kavuralim.

BuyUkge bir domatesin kabuklarini soyup ufak kestikten sonra, kavurdugumuz pastirmalara ilave edip, biraz
daha pigirelim.

Haglanmis olan erigtelerin suyunu siizlip, hazirladigimiz pastirmall karigimla karigtirip, firina

dayanikli bir tepsiye ddkelim. Uzerine kasar peyniri rendesi serpip, Uzeri renk alincaya kadar firinladiktan sonra,
sicak sicak servis yapalim.
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