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PASTIRMALI DUGUN COREGI

Hamur icin:

1 paket yas maya

4,5 su bardagi un (500 g)
1 su bardagi su (170 g)

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz (10 g)
1/2 tath kasig seker (4 g)
5 corba kagiQi tereyagi
Iciigin:

6 dilim pastirma

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Bir miktar susam

Un ve tereyadini karistirin. Sonra maya, su, tuz, seker ve yumurta ekleyerek elastiklesinceye kadar yogurun.
Uzerine nemli bir bez érterek 20 dakika dmlenmeye birakin. Uggen seklinde acarak genis tarafina pastirma
dilimlerini serit seklinde dizin ve rulo seklinde sarip yarim ay sekli verin. 20 dakika dinlendirin. Uzerine yumurta
sarisi ve susam serpin. Onceden isitiimis 200° C'lik firnda 20 dakika pisirip sicak servis yapin.
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