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PASTIRMALI DILIM PATATES BOREGI

2 kg. taze patates

200 gram pastirma
13-15 adet kurutulmus domates
6 dis sarimsak

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 paket krema (200 ml.)
200 gr. kagar peyniri
Findik bayukliginde yag
Karabiber

Tuz

Yumurtalari derin bir kaba kirip iyice ¢irpalim. Siitd, tuz ve karabiberi ilave edelim. Patatesleri iyice yikayalim.
Kabuklarini soymadan ince ince dilimleyelim. Dilimledigimiz patatesleri sttll karisimin i¢ine alip harmanlayalim.
Kuru domatesleri suda 2-3 dakika kadar haglayip siizelim. Her bir dilimi 2-3 pargaya ayiralim. Firin kabini
yaglayalim. Patatesleri bir kat dizelim. Uzerine pastirma dilimleri ve kuru domatesleri yerlestirelim. Sarimsaklarin
kabuklarini soyup her bir disi ikiye keselim.

Patateslerin aralarina sarimsaklardan yerlesgtirelim. Rendelenmig kagar peyniri ve krema dokelim. Bir kat daha
patates dizelim. Ayni iglemi tekrarlayalim. Uzerine son kat patatesleri dizdikten sonra, patatesleri batirdigimiz
sUtli karsimin kalanini patateslerin Gzerine dékelim. Uzerini rendelenmis kagar peyniri ve krema ile kaplayarak,
karabiber serpip aliminyum folyo ile Gzerini 6rtelim. 200 derece firina koyup, 20 dakika sonra patateslerin pisip
pismedigini kontrol ederek Uzerinin kizarmasi i¢in folyoyu ¢ikaralim. 5-6 dakika daha Uzeri agik sekilde pigirerek,
kizarinca firndan ¢ikarip servis yapalim.

Not: Sicak sicak servis yapildiginda dilimlemesi biraz zor oluyor. Yarim saat kadar bekletip servis yaparsaniz
daha kolay ve diizgin dilimleyebilirsiniz.
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