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PASTIRMALI CITIR BOREK

1 adet yufka

7 adet milfdy hamuru

1 sise soda

25 gr eritilmis margarin
1 adet yumurta

100 gr kagar peyniri
100 gr pastirma

Firin kabinin altini margarin ile yaglayalim. Daha sonra firin kabinin altini milfy ile kaplayin. Yufkayi 2 ye
ayirarak milfylerin Gzerine yayin. Uzerine pastirma ve kasar peynirini serperek kalan yufkayi Gzerine kapatin.
Kalan milféyleri de tizerine kapatin. Sosu igin ise karistirma kabina yumurtayi, sodayi ve eritilmis margarini
alarak ¢irpin. Béregi kestikten sonra sosu tzerine dékup 180 derecelik firnda ¢itir ¢itir olana kadar pigirin.
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