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PASTIRMALI CILBIR

6-7 dilim pastirma

5 su bardagi su

1 corba kasigi sirke

1 ¢corba kasigi tereyag
5-6 adet yumurta

2 dis dévilmuis sarimsak
1 su bardag yogdurt

Tuz

Suyu bir tencereye alin ve kaynatin. Sirke ve tuz ekleyip yumurtalar teker teker kirin. Yumurtalarin beyazi
pismeye baglayinca bir kevgir yardimiyla servis tabagina alin. Pastirma dilimlerini tereyaginda ¢evirin. Cilbirin
Uzerine yerlestirin. Sarimsakli yodurt gezdirip servis yapin.
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