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PASTIRMALI CENNET CORBASI

2 blyuk rendelenmig havug

1 blyUk rendelenmis sogan

50 gram pastirma (kUp kip dogranmig)
2 dal brokoli (sadece ¢icekleri kullanilacak)
1 yemek kasigdi tereyagi

Yarim yemek kasigi un

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 yemek kasigdi tereyadi

10 su bardag tavuk suyu

1 portakal suyu

2 dig dogranmis sarimsak

10 su bardag tavuk suyu

1 portakal suyu

Kuru kekik

2 cay kasig1 kirmizi toz biber

Yarim tath kasigi iri tuz

Yaglarin hepsini tencereye alip kisik ateste eritin.

Sogani ekleyip pembelesene kadar kavurun.

Pembelesen sogana 2 yemek kasigi portakal suyu koyun.

Karigtirmaya devam ederek brokoliyi ve ardindan unu ekleyin.

Havucu da kattiktan sonra iyice karigtirin.

Portakal suyunun kalanini ardindan da tavuk suyunu ekleyin.

Sarimsaklari da ekledikten sonra kaynayana kadar karistirin.

Kaynamaya baslayinca pastirmalari ve kekigi ekleyin.

Servis ederken julyen soyulmus portakal suyu iginde havugla servis edebilirsiniz.
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