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PASTIRMALI BURMA

Malzemesi:

150 gr. un

tuz

10 gr. maya

1 tutam seker

1/2 bardak ilik su
yaglamak i¢in zeytinyagi
150 gr. pastirma.

Hazirlanisi:

Unu ve tuzu bir kaba koyun. Ortasina gukur agin ve mayayi icine ufalayin. Seker ve 1 ¢orba kagidi su ilave
ederek hamuru yogurun. Sicak bir yerde 10 dakika bekletin. Sonra kalan suyu ilave ederek yumusak bir hamur
yogurun ve tekrar 60 dakika dinlendirin. Firin tepsisini yaglayin. Dinlendirdiginiz hamurdan kiguUk pargalar
alarak elinizde uzatarak seritler yapin. Bu seritlerin Gzerine ince kesilmis pastirma dilimlerini yerlestirerek
hamuru kivirarak burma sekli verin. Pastirmali burma hamurlari yaglanmig tepsiye yerlestirin. Kizgin firda 20
dakika pisirin ve hemen servis yapin.
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