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PASTIRMALI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
250 gr pastirma

1 tath kasidi tuz

4 su bardagi su

2 corba kagiJ! tereyagdi

Tereyag tencereye konur. Ustiine ince kiyilmis sodan atilir, kavrulur. Sonra salga eklenir. Bir kag tur cevirdikten
sonra ylkanmig, stizllmis bulgur eklenir. Biraz kavurduktan sonra parcalara ayrilmis pastirma ve tuz ilave edilir.
Su konur. Kapakli olarak suyu ¢ekene kadar pisirilir. 15 dakika dinlenince servis yaplilir.
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