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PASTIRMALI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
10-15 adet arpacik sogan
1 corba kasigi domates salgasi
7-8 dilim kiyllmig pastirma
1 tath kasidi limon suyu

1 cay kasigi kimyon

2 ¢orba kasiJi soya sosu
Tuz, karabiber

3 su bardagi su

Uzerine:

Yarim ¢ay bardagi ceviz

1 adet kiguk boy nar

Kabuklari soyulmus arpacik soganlari tereyaginda kavurun.

Salga ve pastirmayi ilave edip kavurmaya devam edin.

Bulgur, limon suyu, kimyon, soya sosu, tuz ve karabiber ilave edip butin malzemeyi karistirin.
Suyunu ekleyin ve kisik ateste pisirin.

10 dakika demlendikten sonra servis tabagina alin.

Ceviz ve nar ile susleyip sicak olarak servis yapin.
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