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PASTIRMALI BOREK

150 gr pastirma (ince dilinmis)
2 adet yumurta

300 gr tereyadi

1/2 bardak un

1,5 kahve kasigi tuz

Tereyadi donmasi igin geceden buzdolabina konur. Hamur tahtasina biraz un serpilir, Gstiine elenmig un konur,
ortasi acilarak tuz atilip 1 adet yumurta kirilir. Su ilik-lagtinlarak hamura doékulir ve yogrulur. Top sekline getirilen
hamur yas beze sarilir. 10 dakika bekletilir. Hamur, oklava ya da merdane ile inceltilerek daire sekline getirilir.
Donmus yagin tzerine kirarak biraz sertligi alinir. Agilmig hamurun ortasina bir yad konur ve hamur 3 defa
pegete gibi katlanir, yag ortada kalir. Hamur tekrar acilarak igine un serpilmis bir kaba alinir ve 1slak beze
sarilarak buzdolabinda bekletilir. Yarim saat sonra'tekrar acilip yine katlanir. Bdylece bastan itibaren bu islem
bes kez tekrarlanmis olur. Sonra ince ince dogranan hamurun igine istenilen blyuklIik ve istenilen sayida
pastirma konur. Dort taraftan kapatilir. Ters, yiz yapilarak kapatilan taraf alta getirilir ve gok hafif yaglanmis
tepsiye yerlestirilir. En Ustlerine yumurta sarisi sUrGldr, firinda pisirilir ve sicak sicak servis yapilir.
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