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PASTIRMALI BOREK

Malzemesi:

1 su bardagi yodurt,

1 paket margarin

5 su bardagi (625 gr) Un,
1 yumurta,

2 paket kabartma tozu,

1 cay kasidi tuz,

100 gr pastirma.

1 yumurta sarisl.

Hazirlanisi:

Margarini kiigtk kiigik dograyip una ekleyin ve bigak ile un ve yagi kiyin. Yumurta, yogurt, kabartm tozu ve tuz
ilave edip yogdurun. Streg folyoya sarip buzdolabinda, 1 saat bekletin. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar
koparip elinizde agin. Ortasina bir parga pastirma koyup kapatin ve bérekleri yaglanmis tepsiye dizin. 175
dereceye ayarli isitilmis firinda 30 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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