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PASTIRMALI BOREK (MILFOY HAMURU)

6 adet kare milféy hamuru
100 gram pastirma

1 ¢corba kasigi tereyad

1 sivri biber

1 domates

Oda sicakhiginda yumusamis olan milféy hamurunu yaglanmis ve unlanmis mafin kaliplarina yerlestirin.
Pastirmalari irice dograyip iglerine rendelenmis domatesi ve ince kiyilmis sivri biberi ekleyip karistirin. Bu
karisimi da milféy hamurlarinin igine paylastirin. Tereyagdini ayni sekilde Gzerlerine bollstirtip 180 derecedeki
firnda 15 dakika pismeye birakin. Daha sonra firindan alip sicak olarak ikram edin. Dilerseniz igine yumurta da
kirabilirsiniz.
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