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PASTIRMALI BOREK (KAYSERI)

1 su bardagi yogdurt
yarim su bardag siviyag
2 yumurta

3 yufka

10 dilim pastirma
Corekotu

1 yumurtanin sarisini tizerine stirmek igin ayirin. Yogurt, yag ve yumurtalari genis bir kasede karigtirin.

Bir yutkayi agip her tarafini kaplayacak sekilde yogurtlu karigimdan surln. Ikinci yufkay Gizerine serip iglemi
tekrarlayin. Ugtincl yufkayi da serip kalan karigimi yayin.

Hazirladiginiz 3 katli yutkayi 10 esit Gggen parcaya bolin. Uzerlerine pastirmalar yerlegtirip genig sigara boregi
seklinde sarin. Yaglanmis tepsiye yerlestirin. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sarisi strtip ¢oérek otuyla susleyin.
Orta hararetli firnda Gzerleri kizarincaya kadar pisirin.
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