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PASTIRMALI BOREK (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

150 gram pastirma

3 adet yufka

2 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

2 cay bardagi zeytinyagi
2 adet yumurta

Susam

Gorekotu

Yumurta sarisi, yogurt ve zeytinyagini karigtirin.

Bir kat yufka serin ve karigimi striin.

Ust Uste diger yufkalara da ayni iglemi uygulayin.
Yufkay i¢gen sekilde 8 pargaya balun.

Her licgene pastirmayi koyup sarin.

Uzerine yumurta sarisi surtip ¢érek otu ve susam serpin.
180 derece firnda 10 -15 dakika pisirip servis edin.
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