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PASTIRMALI HAZIR YUFKA BOREGI

4-5 dilim pastirma

3 adet yutka _

1 cay bardagdi zeytinyad Igi icin:
1 ¢corba kasigi tereyag

2'ser corba kasigi dolmalik fistik ve kus Gzimdi
Karabiber

2 cay bardagi piring

Tuz

1 adet sogan

Pul biber

1 corba kasigi zeytinyagi

Dolmalik fistigi yagda kavurun. Kus Gzimini ve pirinci ekleyip 2 dakika daha kavurun. Uzerini gegecek kadar
su ekleyip 20 dakika pigirin. Sogani kavurun. Kiyilmis pastirmayi ekleyin ve 1-2 dakika daha kavurun ve pilava
katin. Tuz, karabiber ve pul biber ekleyip karistirin. Yufkalari ortadan ikiye béllp zeytinyadi siiriin. Diz tarafina
hargtan koyup rulo yapin. Uzerine zeytinyadi sirip 200 derece firinda pisirin.
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