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PASTIRMALI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

2 adet yufka

100 gram pastirma

1 cay bardagdi sivi yag
4 dilim ¢edar peyniri
2 adet domates

Bir tutam kekik

Bir bitlin yufka yaglanmis payreks bir kaba yayilir. (Kenarlan disa tasacak sekilde) ikinci yufka ufak ufak
parcalanarak kabin icine yerlestirilir. Bir kasik kadar yag gezdirilir. Sonra sirasiyla yan yana gelecek sekilde
pastlrmalar dizilir. Uzerine kabugu c¢ikariimig ve daire seklinde kesilmis domatesler yerlestirilir. Domateslerin
Uzerine kekik serpilir. En Uste de ¢edar peyniri dizilir ve yufkanin kenarlar katlanarak kapatilir. Kalan yag
yufkanin Gzerine gezdirilir ve 170 derece isitilmis firinda 45 dakika kadar pigirilir.

ML® Pastirmali Gézleme icin tiklayin

Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 14.07.2021
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