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PASTIRMALI BOREK

https://www.sabah.com.tr

4 adet yufka

4 adet havug

160 gram tereyagi
750 gram ispanak
250 gram pastirma

1 adet yumurta sarisi

Havuclari rendeleyip, 1 ¢orba kasidi tereyaginda soteleyin. Ayri bir yerde kiyilmig ispanadi 1 ¢orba kasig
tereyaginda soteleyin. Bir adet yufkayi diiz bir zemine yayin. Eritilmis 1 tath kasigi tereyadi strp, Gzerine ikinci
kat yufkayi yayin. Ispanak yerlestirip, Gglncu kat yufkayi koyun. Eritilmis 1 tath kasidi tereyadi gezdirip, havucu
yayin. Dérdincu yufkayi Gzerine yayip, kalan tereyagini gezdirin. Pastirma yerlestirip rulo seklinde sarin.
Cirpilmis yumurta sarisi sirip, 6nceden isitilmis 180 derece firinda, kontrol ederek pisirin. Dilimleyip servis

yapin.
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