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PASTIRMALI BOREK

https://www.elele.com.tr

3 adet yufka

150 gr gcemensiz pastirma
2 yumurta

1 sise soda

3 yemek kagigi sivi yag

2 adet yufkayi tepsiye burusuk bir sekilde yerlestirin. Uzerine pastirmalar giizelce dizin. Tepsideki bu karigimi
bicakla dilimlere ayirin. Kigtk bir kabin iginde dnce iki yumurta ile yadi iyice ¢irpip karistirin daha sonra sodayi
ekleyin. Képuren karigimi tepsinin her yerine esit dagilacak sekilde dékun ve 180 derecedeki firinda 20 dakika
pisirin. Sicak servis yapin.
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