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PASTIRMALI BIFTEK

4 dilim ¢cok ince dévilmus biftek
4 dilim pastirma

4 dilim dil peyniri

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 su bardagi su

1 defne yaprag

Tuz

Karabiber

Targin

Kekik

Etlerin Gzerine tuz ve biber serpin, birer dilim pastirma ve peyniri Uzerine yerlegtirip acilmamalari i¢in bir
kirdanla tutturun. Yagsiz tavada her yerini iyice kizartin. Diger bir tavada salca, un, su ve tereyagini iki dakika
pisirip sos yapin. Igine etleri, defne yapragdini ve baharatlari katip kisik ateste 30 dakika pisirin. Sosuyla birlikte
servis yapin.
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