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PASTIRMALI ARPA SEHRIYE CORBASI

100 gram pastirma
1 adet kuru sogan
2 dig sarimsak

4-5 dal maydanoz
4-5 dal mercankdgk
6 yaprak feslegen

2 adet domates

4 yemek kagigi zeytinyagi
2 litre su

2 su bardagi arpa
Tuz

Karabiber

Kasar peynir

Pastirmalari ve soganlari kiip kiip dograyin.

Sogan, sarimsak, maydanoz ve mercankdskd ince ince, feslegeni kabaca dograyin.
Sivi yagin yarisini tencerede kizdirin.

Pastirmalari ve yesillikleri 5-6 dakika kadar kavurun.

Domatesi ekleyip birka¢ dakika daha kavurduktan sonra suyu ekleyin.

Su kaynadiginda arpalari da tencereye ekleyin.

Ara sira karigtirarak arpalar yumusayana kadar ¢orbanizi pisirmeye devam edin.
Tuz ve karabiberi ekleyip gorbayi ocaktan alin.

Uzerine peynir rendesini serpip ve yagin geri kalanini gezdirin.
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