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PASTIRMALI ANTEP SARMA

Malzeme

- 3 adet yufka

- 50 g Sana paket erimig

- Harci Igin:

- 500 g kiyma

- 3 yemek kasigi Sana Kase tereyagli margarin
- 1 paket Knorr pastirmali cesni

- 2 adet sivribiber

- 2 kutu Sana Creme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ sirme
- Y2 demet maydanoz

- 1 su bardagi rende kasar

Hazirlanisi

1. Sivribiberleri ayiklayip kiyin.

2. Yayvan bir tavada 3 yemek kasigi Sana Créme Bonjour tereyagdl margarini kizdirip i¢ine kiymayi ilave edip
kiyma kavrulup suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

3. Kiyma kavrulduktan sonra icine kiyilmig sivribiberleri ve 1 paket Knorr pastirmali gegniyi koyup karistirin.
Pisen harci yayvan bir tabaga alin.

4. Yufkalar bGtin olarak Ust Uste koyup ortadan ikiye kesin.

5. Yanm yufkayi firca yardimiyla erimis Sana ile yagdlayip ilk 6nce kenarlari iceri katlayip olusan dikdértgen
parcayi tekrar ikiye katlayin.

6. Az yagdl tavada Sana'li yufkalarin her iki taraflarinda iyice pisirin. Pisen yufkayi servis tabagina alip ilk dnce
Uzerine pastirmall harctan ve rende kasardan doékip rulo yapip kirdan ile tutturun.

7. Servis tabadina aldiginiz pastirmali Antep sarmalari sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:29233 « adi:Pastirmali Antep Sarma « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:11.05.2024 - 21:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-antep-sarma-vt20738
http://www.tcpdf.org

