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PASTIRMALI ACMA BOREK

1,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

10 dilim pastirma

1 su bardagi rende kasar
1 adet sivri biber

1 adet susuz domates
1 cay kasigi tuz

Arasi igin:

1 ¢ay bardag siviyag
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir. Yarim saat dinlenmeye birakilir. Bu arada i¢ hazirlanir. Pastirma,
biber ve domates ince kiyilir. Tuz ve kasar eklenir, karistirilir. Dinlenen hamur iki parcaya bdltndr. Unlu
zeminde, oklavayla agilir. Yizeyine siviyagin yarisi strGlir. Sigara boregi yapar gibi 8 ticgen pargaya kesilir.
Kenarlarina i¢ konur, yanlari kapatilir ve rulo yapilir. Kalan malzeme de aynen yapilir. Tepsiye dizilir. Uzerine
yumurta surdltr. 185 derece firnda kizarana kadar pisirilir.
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