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PASTIRMADA PILAVLI KURUFASULYE

8-10 dilim pastirma

1 su bardag piring

1 ¢corba kasigi tereyad
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
1 su bardagi kurufasulye
1 adet sogan

1 ¢orba kasigi salca
Yeteri kadar tuz

Servis igin:

Sotelenmis sarmisak

Tereyad ve siviyagi tencereye alip kizdirin. Pirinci ekleyip, kasiktan tel tel dkiilene dek kavurun. Uzerini bir
parmak gececek kadar ilik su ilave edin. Tuzunu ayarlayip, tencerenin kapagini kapatin ve pismeye birakin.
Kurufasulye igin, fasulyeyi aksamdan islatip, ertesi giin suyunu siiziin. Yeniden su ekleyip, haslayin. Yemeklik
dogranmig sogani siviyagda soteleyin. Salga ekleyip ocaktan alin ve fasulyeye ilave edin. Birlikte biraz daha
pisirip sogumaya birakin. Soguyan fasulyeyi blenderden gegirin. Pastirmalari diiz bir zemine yayin. Uzerlerine
fasulye pdresi surtp, her bir pastirmanin icine 1 ¢corba kagsigi pilav yerlefitirin. Rulo seklinde sarip, servis
tabagina yerlestirin. Sotelenmis sarmisak ile servis yapin.
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