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PASTIRMA VE KIRMIZI SOGANLI PAY

http://www.hurriyet.com.tr

Hamuru igin:

275 gram un

125 gram tereyagi

2,5 parga eritme peyniri

Bir ¢cimdik tuz

Biraz kekik

1 gorba kagig! ilik su

Igi igin:

5 adet kirmizi sogan

100 gram ¢emensiz pastirma
1,5 ¢orba kasigi un

50 gram tereyagi

Sosu igin:

2 adet yumurta

200 mililitre krema

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

100 gram rende kasar veya gravyer peyniri

Oda sicakligindaki tereyagi ile diger malzemeleri parmak uglariniz ile ezerek karistirin. Hamuru su ile baglayin.
Ustln( kapatarak bir saat dinlendirin. .

Soganlari ince ince salata sogani gibi kesin. Uzerine biraz su ilave edilerek kisik ateste seffaflasana kadar
pisirin. Soganlar seffaflagtiktan sonra izerine tereyagd ilave edin ve karistirin. Sonra un ilave edin ve
karistirmaya devam edin. Atesten alin.

Pastirmalar minik minik dograyin ve soganlara katin. Bir kapta yumurtayi, kremay, tuzu ve biberi iyice karigtirin.
Dinlendirdiginiz hamuru yaglanmis ve hafifge unlanmis tart kalibina yayin. Gatalla delin, pastirma ve soganli igi
hamurun Gstiine yerlesgtirin. Ayri kapta ¢irptiginiz sosu tizerine dokin. En Uste rende kagar veya gravyer serpin.
Onceden 160 dereceye Isitilmis firnda pisirin.
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