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PASTIRMA TURSUSU

https://www.elele.com.tr

500 gr pastirma (dilimli Kastamonu antrikot)
1 It elma sirkesi

300 ml zeytinyagi

3 gr tane beyaz biber

3 gr kirmizi tane biber

5 gr sarimsak

2 gr defne yapragi

Bitlin malzemeleri karigtirdiktan sonra tursu sosu elde edeceksiniz. Son olarak pastirmayi ekleyip ortalama 12
gun tursulanmasi i¢in kapall bir kapta bekletin.

Sunum igin: Kuru incir igi ve kegi peynirini bir robot yardimiyla piire haline getirin. Hazirlanan peynir kremasini
tabaga bir palet yardimi ile ¢ektikten sonra Ustiine pastirmalari dizin. Pastirmanin Ustline sumak eksisi ve
zeytinyagini gezdirdikten sonra tabagdiniz hazir.
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