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PASTIRMA TAVA

250 gram pastirma

1 su bardagi un

1 su bardagi kizartma yagi
1 adet limon

2 adet yumurta

2 ¢orba kagsig margarin
Tuz

Yumurtalar bir delikli sGzgece kirip aklarini altindaki kaba akitin. Stizgegte kalan sarilarini ayri bir kaba alin.

Bir tencereye unu koyup ortasina gukur a¢in ve margarin ve 2 adet yumurta sarisi koyarak karistirin.

Sonra kenara ayirdiginiz yumurta aklarina bir tutam tuz serpin ve telle képirene kadar dégin ve bunlar hamura
ilave edip iyice karistirin.

Diger taraftan bir tavada 1 bardak sivi yagi iyice kizdirin ve pastirmalari teker teker dnce bir tabak igindeki una
hafifge bulayip, sonra birali hamura batirarak kizgin yagin igine atin.

Her iki taraflan da kizarinca delikli bir kepce ile yagini iyice stizerek servis tabagina alin ve tzeri sicakken
tuzlayip tarator sosu ile servis yapin.
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