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PASTIRMALI SARMA

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 kalin dilim beyaz peynir

3 yemek kagig! ince Kiyllmig maydanoz

2 adet yumurta

3 yemek kasigi un

100 gram dilimlenmig pastirma

1 tath kasidi dolmalik fistik

1 yemek kasigi siviyag

Damak tadiniza gore tuz, karabiber

Mutfak robotuna; kasar peynir, beyaz peynir, maydanoz, yumurta, un, tuz ve karabiberi alin.

Pure kivamina gelene kadar ¢ekin.Karisimdan ceviz biyUkliginde pargalar koparip yuvarlak sekil verin.
Pastirma dilimlerini uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Peynir koftelerini birer pastirma dilimi ile sarip kurdanla
sabitleyin.

Firin tepsisine yagh kagrt serip pastirmali dilimleri tepsiye dizin. Uzerlerine birer dolmalik fistik koyup firca ile
siviyag srdn.

Onceden isitilmis 170 derece firinda 10 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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