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PASTIRMA (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

Oncelikle bunun adi pastirma degil bastirmadir. Bastirma bagka yerlerde yapilamaz. Yapilsa da Kayseri
bastirmasinin yerini tutamaz. Hatta bastirma Kayseri sehrinin [?JAtpazari[?] semtinde yapilabilir. Glinkii burada
bastirma yazinda esen yel bagka yerde yoktur. Adini bastirmadan alan ve kisa siren [?lbastirma yazi[?lnda esen
riizgar, tozdan arinmis berrak bir rlizgardir. Bu rlizgarda et tam kivaminda olur. Bastirmanin yapiimasinda en
Onemli etkenlerden birisi de 4-5 metre derinlikteki kuyulardan ¢ikarilan aci sudur. Kayseri'nin kaya tuzu ile
tuzlana ve aci suyu ile yikanan bastirmalari sehrin diger bélgelerinde dahi bu guizellikte yapilamaz. Sofralarda
aranan ve sevilen, lezzetli bir gida maddesidir. Bastirma yapiminda biylUkbag hayvanlar yegdlenir. Kesimden
sonra etler tuzlanir. Tuzdan ¢ikarilan etler bol suda yikanir ve ¢cengellere asilir. Birbirine degmeyecek sekilde
10-15 gun kurumaya birakilir. Etler halimsi bir renk aldiginda indirilerek bir giin cenderede bekletilir. Ertesi glin
¢emene yatirlir. Gemenlenen pastirma kurutularak piyasaya sevk edilir.
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