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PASTANE USULU ZEYTINLI RULO COREK

Hamuru icin:

200 gr alba yagi veya margarin (oda i1sisinda)
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 yumurta aki

1 yemek kasigi domates salgasi

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

aldigi kadar un

I¢c Harci igin:

150 gr sade veya gegnili zeytin ezmesi (veya 50 gr siyah file zeytin, siviyagla inceltilmig)
Uzerine:

1 yumurta sarisi

Susam ve/veya ¢Orekotu

Hamur malzemesi ile orta sertlikte bir hamur yodrulup 2 cm kalinhiginda agilir. Zeytin ezmesi hamurun her
tarafina diizgtince surGlir. Rulet yardimiyla kiigiik veya orta boy karelere kesilen ¢érek hamuru, minik rulolar
halinde sarilir. Hafif yagl tepsiye dizilip yumurta sarisi sdrdllr. Susam veya ¢orek otu serpilir. Onceden isitiimis
sicak firnda pembelesene dek (yaklasik 20-25 dakika) pisirilir. Sicak veya soguk servis edilir. Hashas ezmeli
vb. cesitte de hazirlanabilir.

ML® Rulo Corek icin tiklayin
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