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PASTANE USULU ZEYTINLI ACMA

Arda Turkmen

600 gr.un

250 ml. su

Yarim su bardagi toz seker - 75 gr.
1 yemek kasigi kuru maya
2 tutam tuz

50 ml. siviyag

1 adet yumurta

100 gr. tereyagi - eritilmig
Igi igin:

50 gr. zeytin ezmesi

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Tdm malzemeyi yogurun ve yuvarlak hamurlar yapip tezgahta 1 saat mayalandirin.

Ardindan yuvarlaklari rulo seklinde agin, yassilastirin, icine zeytin ezmesi striin ve sararak ince uzun bir hamur
elde edin.

Hamuru agma gibi yuvarlak seklini verin, Gzerine yumurta sarisi striin ve 180 derecede énceden isitilimis firinda
25-30 dakika pisirin.
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