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PASTANE USULU UN KURABIYESI

1 su bardagi pudra sekeri

250 gram oda sicakliginda yumusak margarin
1 cay bardagdi sivi yag

2 su bardag nisasta

Yarim su bardagr un

Uzerine serpmek igin:

1 cay bardadi pudra sekeri

1 paket vanilya

Derin ve genis bir kdsede seker, sivi yag ve margarini karistirin. Sonra nisastayi ilave edip yogurun. Son olarak
vanilya ve unu yavas yavas yedirerek ilave edin. PUrlzsiz ve yumusak bir kurabiye hamuru elde edin.
Hamurdan ceviz biyutkliginde ya da daha kiguk pargalar koparip, avug i¢inizde yuvarlayin. Yuvarlak toplar
elde edin ve hafifce Uzerinden bastirin. Yaglh k&git serilmis tepsi Uzerine ya da yaglanmig firin tepsisine 2-3 cm
araliklarla dizin.

Onceden isitilmig 170-180 derece firinda kurabiyeler hafif sararincaya dek yaklasik 25-30 dakika pisirin. Fazla
pisirirseniz kurabiyeler kahverengiye doner.

Firindan ¢ikarin ve soguduktan sonra Uzerlerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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