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PASTANE USULU UN KURABIYESI

http://www.hurriyet.com.tr

250 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

1.5 ¢ay bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi misir nigastasi
Alabildigince un

Oda sicakligindaki tereyadl, sivi yag ve pudra sekerini yogurma kabina alip iyice karigtinin. Bu malzemelere
nisastayi ekleyin. Kontrolli bir sekilde ununu ilave edin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar
un ilavesi yapin.

Kivamini alan hamurdan, portakal blyUkliginde parcalar koparip glizelce yuvarlayin. Arzu ettiginiz sekilde
sekillendirip yagh kagit serilmis firin tepsisine dizin.

175 derece firinda 20-25 dakika pisirin. Pigsen kurabiyeleri ilk sicakligi ¢ikinca, Uzerine pudra sekeri eleyip servis
tabagina alin.
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