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PASTANE USULU TUZLU KURABIYE

125 g tereyadi (oda sicakliginda)
1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi mahlep (istege bagh)
1 tath kasidi toz seker

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un (kontrollii ekleyin)
Uzeri igin 1 yumurta sarisi
Susam ve ¢orek otu

Derin bir kaba tereyagi, sivi yag, yogurt, sirke, tuz, seker ve mahlebi ekleyip karistirin.

Kabartma tozu ve unu azar azar ekleyerek ele yapismayan yumusak bir hamur yogurun.

Hamurdan kiguk pargalar koparip istediginiz sekli verin.

Kurabiyeleri yagh kagit serili tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi sirlip susam veya ¢6rek otu serpin.
Onceden isitilmis 180°C firinda Uzeri kizarana kadar yaklasik 20-25 dakika pisirin.

Finndan ¢ikan kurabiyeleri soguduktan sonra servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:182280 « adi:Pastane Usull Tuzlu Kurabiye * génderen:dolu « indirme tarihi:05.04.2025 - 13:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastane-usulu-tuzlu-kurabiye-vt110256
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/pastane-usulu-tuzlu-kurabiye-182280.jpg
http://www.tcpdf.org

