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PASTANE USULU RAMAZAN PIDESI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 tath kasigi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk su

3,5 - 4 su bardagi un

1 su bardag ilik sit

0,5 su bardagi ilik su

0,5 gay bardadi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi toz seker

Tepsiye serpmek igin:

2 - 3 yemek kagigi kepek

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi sat

1 yemek kasigi susam

Yaklasik 1 - 1,5 tath kasigi ¢cérekotu

Mayay! bir kaseye alin ve Uzerine yarim ¢ay bardagi ilik suyu ilave edin. Kasik ile birkag kez karistirip 10-15
dakika bekletin.

Unu eleyip Uzerine beklettiginiz mayay: ilave edin. Ilik sGt, 1lik su, sivi yag, tuz ve toz sekeri ekleyin. Kasik veya
spatula ile hamur biraz toparlanincaya kadar karistirn. Hamuru hafif unlanmis tezgaha alin ve yumusak ele
yapismayan bir hamur haline gelinceye kadar iyice yogurun. Hamurun Gzerini kapatip mayalanmasi icin ihk
ortamda yaklasik 40 dakika bekletin.

2 adet firin tepsisine kepek serpin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 210 °C

Turbo pisirme: 200 °C

Hamuru hafif unlanmig tezgaha alin ve 2 esit pargaya bolin. Her birini diizgiin top sekline getirin ve firn
tepsilerine alin. Uzerlerini kapatip 20 dakika bekletin.

Sdre sonunda elinizin parmaklarini suya batirip tepsideki hamurun kenarlarinda 2 cm bogluk birakarak orta
kismindan disa dogru hafif¢e bastirarak 25 cm ¢apinda ac¢in. Diger tepsideki hamuru da ayni sekilde hazirlayin
ve Uzerlerini kapatip 15 dakika bekletin. Sire sonunda parmak uglarinizi hafif¢e islatip hamurlarin tGzerine
baklava veya kare geklinde desenler olugturun. Yumurta sarisina 1 tatl kasigi sttt ekleyip karigtirin ve
hamurlarin Gzerine sirtin. Uzerlerine susam ve ¢orek otu serpip pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip 5 dakika sonra Gzerini bir mutfak havlusu ile értin.
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