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PASTANE USULU MARMELATLI KURABIYE

Hamuru igin:

1 kase un

2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay bardadi pudra sekeri

1 yumurta(Oda sicakhiginda)
Marmelat dolgusu i¢in:
Marmelat

Damla gikolata

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Hamur malzemelerini sirasiyla bir kaba ekleyelim ve yoguralim. Tereyagini soguk ekleyelim. Kulak memesi
kivaminda bir hamur olmali. Ceviz blyukliginde pargalara ayirarak yuvarlayalim. )

Hamuru ¢ok inceltmeden icine marmelat, damla ¢ikolata ekleyin ve istediginiz sekli verin. I¢ dolgusu igin
istediginiz malzemeyi kullanabilirsiniz. 180 derece dnceden isitilmig firinda 15-20 dakika Uzerini kizarana kadar
pisirebilirsiniz.
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