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PASTANE USULU KANDIL SIMIDI

3,5 - 4 su bardagdi un

1 blyUk boy cay bardadi sivi yag
Yarim paket margarin (125 gr )

1 corba kasigi yogdurt

2 tane yumurta ( aklari tGzeri igin kullanilacak )
2 gcorba kagsigi sirke

1 tath kasidr mahlep

1 corba kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

Yarim paket kabartma tozu
Uzeri igin:

Yumurta aki

Kavrulmusg susam

Gorekotu

Derin bir kabin igine yumurtalarin sarilarini, margarin, sivi yad, yogurt, tuz, seker ve mahlebi koyun. Uzerine azar
azar un ekleyin.. Ele yapismayacak yumusak kivamli bir hamur elde edene kadar un eklemeye devam edin.
Sonrasinda kabartma tozunu da koyu. Hamurunuz istenilen kivama geldiginde ufak ceviz biyikliginde
parcgalar koparip elinizle uzun seritler yapin. Sonrasinda iki ucunu birlestirip halka seklini verin.

Uzerini 6nce yumurta akina sonra susama ve ¢orek otuna bulayin. Yagh kagit serilmig firin tepsisine dizin.
Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 18-20 dk. kadar pisirin.

Pisen simitleri sogumaya birakin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.02.2023
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