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PASTANE USULU ISLAK KEK

Nihal Sarpdag

4 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag
1,5 su bardag toz seker
1,5 su bardagi un

3-4 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Sosu icin:

1 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi st

Y2 su bardadi sivi yag
2-3 yemek kasigi kakao

Oncelikle yumurta sarilarini mikserle 5 dk ¢irpin. Uzerine siit ve yagi da ekleyin. Daha sonra eleyerek un, kakao,
kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin, iyice ¢irpin. Yaglanmig kare cam tepsiye dokiin. Onceden isitiimig 180
derece firinda pigirin. Sosu i¢in stu, sekeri, sivi yagi, kakaoyu bir tencerede karigtira karigtira pigirin.
Kaynayinca ocaktan alin. Firindan ¢ikardigimiz keki 5 dk dinlendirin. Dilimleyin ve sosu Uzerine dékun.
Diledi@iniz gibi susleyin.
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