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PASTANE USULU COREK

Malzemeler:

2 cay bardagi yogurt, kicUk ¢ay bardag olsun.
50 gram yumusak margarin

1 tath kasidi mahlep

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzeri i¢in 1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi ¢orek otu.

Yapiligt:

Bir kabin icine yogurdu yumusak margarin tuz seker mahlep, hepsini ¢irpiniz unu kabartma tozunu eleyerek
karistiriniz. Yumusak bir hamur elde edeceksiniz. Hazirlanmig olan bu hamurdan ceviz buyUkligunde hamur
kopariniz. Elinizle 5 cm kadar seritler yapiniz. U sekline getirip drebilirsiniz fakat dilerseniz baska sekilde
verebilirsiniz. Yaglanmis tepsiye dizin ve Ustiine yumurta sarisini sirin. 165 ¢’de 25 dakika pisiriniz.
Gorekleriniz hazir. Bu ¢érekler uzun sure kalsa bile lezzetinden bir sey kaybetmiyor.

https://www.koseminderi.com/pastane-usulu-corek/
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