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PASTANE USULU SIMIT

1 su bardag ik sit

1 su bardagi ilik su

1 paket kuru hamur mayasi
1 cay bardagi sivi yagdi

1 corba kasigi toz seker

3 corba kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

5,5 su bardagi un

Uzeri Igin:

1,5 ¢ay bardag su

2,5 yemek kagigi Gzim pekmezi
Susam

Maya, toz seker, Ilik suyu ve sutl igeren bir karisim hazirlayin.

Mayay! iyice ¢6zdirdikten sonra sivi yagd, sirke ve tuzu ekleyip karigtirin.

Icerisinde yavag yavas unu eleyerek ekledikten sonra hafif ele yapisan kivamda bir hamur elde edene kadar
yogurunuz.

Hamurun Uzerini streg film ile érttikten sonra 30-40 dakika kadar dinlendiriniz.

Mayalanan Hamurdan kiiguk bezeler kopardiktan sonra ikiye b6lip uzun yuvarlak seritler elde ediniz.
Seritlerin iki ucunu birlestirip simit seklini veriniz.

Bir kap igerisinde suyu ve Uzim pekmezini karistirdiktan sonra simitleri d5nce pekmeze sonra suya batirarak
susama bulayiniz.

Yagli kagit serili firin tepsisine araliklarla yerlegtirdiniz simitleri 20 dakika mayalandiriniz.

Onceden i1sitilmis 180 derece firinda, Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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