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PASTANE POGACASI

100 Gr Sana Hamurisi
10 Dal maydanoz

1 Gorba Kasi§i seker
2,5 Bardak un

1 Cay Kasigi tuz

1 Paket instant maya
100 gr peynir

1 Adet yumurta

Un, tuz, seker ve maya yogurma kabina alinir ve karigtirilir. Karigimin ortasi agilir ve 1 yumurtanin beyazi,
yumusak margarin ve su eklenerek elde yapismayana kadar gutizelce yodurulur ve 1 saat mayalanmaya birakilir.
Mayalanan hamur 12 bezeye ayrilir, bezeler glizelce yuvarlanir. Peynir ve ince kiyilmig maydanoz karigtirilir.
Pogaca istege gbre yuvarlak ya da elips seklinde yapilabilir. Her bezenin igine peynir-maydanoz karigimi
konularak kapatilir.Yaglanmig firin tepsisine dizilir. Yumurtanin ayirdigimiz sarisi, pogacalarin tzerine strdlir.
180 derece firinda 40 dk pisirilir. Firndan ¢ikardiktan sonra temiz bir bezle Ustl 6rtllip 20 dk dinlendirildigi
takdirde yemeye hazir.
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