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PASTANE POGACASI

1 yumurta

10 gram yasmaya

3 corba kasig yogurt

1 cay bardagi sivi yagdi
2 corba kasigi tereyagi

1 cay kasigi tuz, mahlep
1 corba kasigi seker
2,5 -3 su bardagi un

Yogurma kabinin iginde unu yerlestirip ortasini havuz gibi acin. icine yas mayay ufalayip tizerine ilik su, seker,
tuz ekleyip unu fazla bulagtirmadan karistirin ve 10 dakika bu sekilde bekletin. Daha sonra mahlep, yumurta,
sivi yag, yogdurt ve tereyagini ilave ederek yumusak ve puriizsiiz bir hamur yapin. Bu hamurun tzerini kapatip 20
dakika mayalanmaya birakin. Kabaran hamurdan pargalar kopartin ve top haline getirin. Avug iginde biraz acip
ikiye katlayin. Tepsiye dizip Uzerine yumurta sarisi siriin, ¢atalla sekil verin. 200 derecede 30 dakika pismeye
birakin. Firindan ¢ikartip ik hale gelince ¢ayin yaninda servis yapin.

Fotograf "Toprak Baba" tarafindan génderildi. 07.02.2016
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