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PASTANE POĞAÇASI

MasterChef

6 su bardağı un
2 yumurta
1 paket margarin
1 paket yaş maya
1 su bardağı ılık su
2 yemek kaşığı şeker
1 yemek kaşığı tuz.
Üzeri için:
1 yumurta sarısı

Un, yumurta, tuz, şeker, margarin ve yaş mayayı karıştırın.
Daha sonra karışıma su ekleyin ve iyice yoğurun. Ardından 1 saat kadar mayalandırın.
Mayalanan hamurunuzu 15-16 eşit parçaya bölerek yuvarlayın.
Yuvarladığınız hamurları tepsiye dizdikten sonra yarım saat daha mayalanmaya bırakın.
Mayalanan hamurun üzerine bastırın. Hemen ardından yumurta sarısı sürüp üzerini çatalla çizin.
Poğaçaları 180 derece fırında 40 dakika pişirin.

© lezzetler.com tarif no:181696 • adı:Pastane Poğaçası • gönderen:dolu • indirme tarihi:31.03.2025 - 20:33

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastane-pogacasi-vt49501
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/pastane-pogacasi-181696.jpg
http://www.tcpdf.org

