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PASTANE POGACASI

MasterChef

6 su bardagi un

2 yumurta

1 paket margarin

1 paket yas maya

1 su bardagi ilik su

2 yemek kagsigi seker
1 yemek kagigi tuz.
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Un, yumurta, tuz, seker, margarin ve yag mayay! karistirin.

Daha sonra karigsima su ekleyin ve iyice yogurun. Ardindan 1 saat kadar mayalandirin.
Mayalanan hamurunuzu 15-16 egit parcaya bdlerek yuvarlayin.

Yuvarladiginiz hamurlari tepsiye dizdikten sonra yarim saat daha mayalanmaya birakin.
Mayalanan hamurun Gzerine bastirin. Hemen ardindan yumurta sarisi sirUp tzerini ¢atalla gizin.
Pogacalari 180 derece firinda 40 dakika pisirin.
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