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PASTANE POGACASI

1/2 su bardag ik sit

1/2 su bardagi ik su

1/2 su bardagi sivi yag

1 tath kasigi tuz

3 silme yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi kuru maya

4 su bardagi un

Igi igin:

150 gram ufalanmig beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagsidi susam

Derince bir yogurma kabina 3 su bardagi unu alin ve kuru mayay da ekleyerek guizelce karigtirin.

Unun ortasini havuz gibi agin ve ortaya ilik sitd, ik suyu, sivi yagi, sekeri ve tuzu ilave edip, yanlardan yavas
yavas un alarak yogurmaya baslayin.

Gzelce yogurduktan sonra 1 su bardadi daha unu ekleyin ve yogurmaya devam edin. Hafif ele yapisan bir
hamur elde edeceksiniz.

Hazirladi§iniz hamurun dstinG 6rtiin ve 1lik bir ortamda yarim saat kadar mayalanmaya birakin.

Mayalandiktan sonra, hamurdan mandalina blyUkliginde parcalar kopartin, elinizle yuvarlayin ve avucunuzla
acin. Ortasina biraz beyaz peynir ekleyin ve kenarlarindan birlestirip kapadiktan sonra tekrar yuvarlayarak yagl
kagit serdiginiz bir firin tepsisine yerlestirin.

Ustlerine yumurta sarisi sriin ve susam serpin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, Ustleri kizarana dek yaklasik 16 dakika pisirin ve iliklastiktan sonra servis
edin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.02.2023
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