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PASTANE POGACASI

1 paket margarin

1 kagsik maya

1 cay bardagi sit

1 tath kasigi tuz

1 cay bardagi siviyag
2 yumurta

2 kaslk seker

Un

Igi igin:

Peynir

Ik sttle maya ve sekeri karigtirin. Bir kapta margarin, tuz, siviyag ve birinin sarisini ayirdiginiz yumurtaya mayali
karigimi ekleyin.

Yavas yavas un ilave edip yogurmaya baslayin.

Ele yapismayan ve yumusak hamurdan, bezeler kopartarak elinizde agin ve igine peynir koyup, kapatin.

Yagli kagit serilmig firin tepsisine aralikli olarak dizdiginiz pogagalarin (izerine yumurta sarisi sdrdin.

Onceden isitiginiz 180 dereceli firinda yaklasik olarak 20-25 dakika pisirin.
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