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PASTANE POGACASI

7,5 su bardagi un

3 adet yumurta (1yumurtanin sarisi lzerine ayrilacak)
1 Gay bardag ilik stt

250 Gr tereyagi veya margarin

1 Tane Yas maya

1 Cay bardag ilik su

2 Yemek kasigi seker

1 Tatl kagigi tuz

Maya igin:

Y2 Cay bardagi ik sit

2 Gay bardagd ilik su

1 Tatl kasig seker

I¢icin:

Peynir veya lor, istege bagl olarak kiymali, patatesli
Birkag yaprak maydanoz

Gay kasiginin ucunda karabiber (istege bagli)

Once mayayi bir kaseye alin. Yas mayanin Uizerine V2 gay bardad ilik siit ve 2 ¢ay bardadi ilik su, 1 tatl kasigi
seker koyun karistirip birakin iyice erisin. Hamur yogurma kabinizin igine 6 su bardagi unu bosaltin. Kalan unu
ihtiya¢ duydukga ekleyin. Ortasini havuz yapin. Tereyagdi veya margarini yumusak , erimeye yakin bir halde
ortasina koyun. Su, slit ve sekeri, tuzu karistirin. Yumurtalari kirin, sarisindan tizeri igin ayirin. Erimis mayaniz
da bu malzemelerin arasina koyup ele yapismayacak kivamda bir hamur yogurun. Uzerini 6rtlip mayalanmasi
ve kabarmasi i¢in kenara kaldirin ya da benim gibi firin kapaliyken koyun igine orada kabarsin. Kabaran hamuru
gazini cikarmak igin tekrar bir iki yogurup kucUk bezeler yapin. Elinizle yuvarlak agin. A¢tiginiz hamurun ortasina
bag parmaginizla bastirin. Olugan cukurluga i¢ malzemesini koyun ve kapatin. Ucundan 1- 1,5 cm igeriye dogru
elinizle yine bastirin. Uzerine yumurta sarisi siriin. Gatalla gizgiler ¢ekin. 15 dakika daha bekletin, mayalansin,
kabarsin. 170 derece isitlmig firinda tzeri kizarincaya kadar pisirin.
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