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PASTANE LOKMASI

Yarim paket yas maya

1 su bardagi ilik su
Yarim su bardag ilik st
Yarim su bardag eritilmis margarin
1 tath kasidi toz seker

1 adet yumurta aki

1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar un

Arasi igin:

2 dilim peynir

8-10 dal maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yas maya, seker ve Ilik su eritilir. Uzerine margarin, siit, tuz, yumurta aki katilir ve karistirilir. En son un eklenir
ve orta kivamda bir hamur yapilir. 1 saat kadar ilik ortamda dinlendirilir. Hamurdan kayisi kadar parcalar allir,
yuvarlanir, tizerine hafifce bastirilir. Yaglanmig firin tepsisine dizilir. 20 dakika sonra Gzerlerine yumurta sarisi
sUrdldr. Onceden isitilmig 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Bu arada peynir ve kiyilmig maydanoz
kanstinlir. Hamurlar firindan ¢ikinca enine bigakla kesilir. Peynirli i¢ strGlir. Kesik parga Uzerine kapatilir. Bu
sekilde butin lokmalar servis tabagina konur.

ML® Gozleme Lokmasi icin tiklayin
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