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PASTANE USULU ACMA

https://www.aksam.com.tr

2 su bardagi ik st

1 su bardagi sivi yag

2 adet yumurta (sarisi Uzerine)
4 yemek kagsigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 paket instant maya

4 su bardagi un (kontroll()

Bir kabin icerisinde Ilik sUtU, sekeri ve mayayi karigtirin ve Uzerini kapatin. Mayanin kabarmasini bekleyin.

Maya kabardiginda diger malzemeleri ekleyin ve kontrolll bir sekilde unu dékerek yumusak bir hamur elde edin.
Hamurun kabarmasi i¢in bir siire bekleyin. Ardindan ceviz biyUkliginde bezeler yapin ve silindir seklinde
uzatip birbirine dolayarak birlestirin.

Finn kagidi serili tepsiye agmalari belirli araliklarla dizin. Yarim saat tepsi mayasi i¢in bekleyin ve ardindan
Uzerlerine yumurta sarisi strdn.

Onceden i1sitilmis 200 derece fanli firinda agmalarin (izeri nar gibi kizarana kadar pisirin.
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