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PASTANE ACMASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket yas maya

1 cay bardagdi ilik st

1 cay bardag ilik su

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta aki (sarisi Gzerine)
1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi toz seker
4-4,5 bardak un

Aralarina sirmek icin tereyagi
Susam

Gorekotu

Yogdurma kabina yas mayay!, sekeri, 1lik sit ve suyu koyup mayayi eritin. Bir-iki dakika kabarmasi igin bekleyin.
Yumurta akini, sivi yagi ve tuzun ekleyin. Unu yavag yavag eleyerek ekleyin ve ele yapigmayan yumusak bir
hamur elde edin. Uzerini bir bezle 6rtlp yaklagik yarim saat kadar mayalanmaya birakin.

Mayalanmis hamuru 16 adet bezeye bélin ve yuvarlayin. Bezelerin Uzerine bir ¢ay kasidi kadar tereyagi koyup
elinizle cay tabagi biyukliginde ac¢in. Rulo seklinde sarin ve hamurun iki ucundan tutarak iki elinizi ters ydnlere
dogru hareket ettirerek burun. Ug kisimlarindan iyice birlestirin ve yagl kagit serilmig firin tepsisine yerlestirin.
Uzerine yumurta sarisini sUriip isteginize gore susam ve ¢orek otu serpebilirsiniz. Onceden isitiimig 200
derecelik firnda Ustleri kizarana kadar pigirin.
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